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ENVIOS 

Mensajería GLS, SEUR 

Envíos exentos de portes 

Cádiz capital  pedidos superiores a  45€ 

Cádiz provincia pedidos superiores a  65€ 

Nacional pedidos superiores a 110€ 

Precios 

Portes Cádiz Capital 4,50€ 

Provincia  5,90€ 

Portes Nacional (Península)  7,50€ 

 

IMPORTANTE! 

agotado No queda mercancía hasta la 

próxima añada 

Tachado No queda mercancía, 

repondremos en los próximos días 

 

BLANCOS 

Armas de Guerra Blanco 5,80€ 

(Bierzo - palomino) 

Armas de Guerra Godello 7,80€ 

(Bierzo - godello) 

Melior verdejo 6,30€ 

(Rueda - Verdejo) 

Eresma 7,95€ 

(Castilla y León - godello) 

Palomo Cojo 8,00€ 

(Rueda - verdejo)  

Cayetana 8,50€ 

(Extremadura- Cayetana) 

Larutan verdejo 8,95€ 

(Albacete –Verdejo natural) 

Larutan orange 8,95€ 

(Albacete –Verdejo natural con pieles) 

Go de Godello 

(Bierzo - Godello) 

Camino de Navaherreros 9,25€ 

(Sierra de Madrid – Albillo) 

----sigue---- 

 

 

Airola Gewürztraminer 9,25€ 

(Bierzo - Gewürztraminer) 

Enate Chardonnay 9,40€ 

(Somontano - Chardonnay) 

Les Silénes  

(Côtes du Rhone – Garnacha y Soussane) 

Temps de flor 

(Penedés – Moscatel menudo,Gewürztraminer y Xarelo) 

La poda 9,95€ 

(D.O Rueda– Sauvignon blanc) 

Umea 

(Navarra – Garnacha blanca) 

Señorío de Sobral 9,95€ 

(Rías Baixas – Albariño) 

Batussa Blanc 10,30€ 

(Conca de Barberá - Macabeo) 

Polvorete 10,30€ 

(Bierzo – Godello) 

Habla de ti 10,75€ 

(Extremadura - sauvignon blanc) 

José Pariente 10,95€ 

(Rueda - Verdejo)   

Ramón do Casar 10,95€ 

(Ribeiro - Albariño, godello, treixadura) 

Cloe Chardonnay 11,25€ 

(Sierras de Málaga- Chardonnay) 

Cantayano La Seca  

(Rueda –Verdejo natural 5 meses sobre lías) 

Ramón Bilbao Early harvest 11,25€ 

(Rueda –Verdejo 4 meses sobre lías) 

Garagewine Verdoncho 11,25€ 

(Tierra de Castilla – orange Verdoncho ) 

Itsasmendi 11,70€  

(Bizkaia – Txacolí) 

Garagewine Airén 11,75€ 

(Tierra de Castilla – Airén sobre lías ) 

De la mar el mero 11,85€ 

(Rías Baixas – albariño) 

Dominio do bibei refu 2019 11,95€ 

(Ribeiro - treixadura con lías natural) 

Sete cepas en rama 12,15€ 

(Rías Baixas – albariño Eco en rama) 

Pura Vida  

(Almería – Macabeo) 

----sigue---- 
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Lagar d’Amprius 12,35€ 

(Aragón - Gewürztraminer) 

Gaba Godello 12,95€ 

(Valdeorras – Godello 4 meses lías) 

Ponce blanco 12,95€ 

(Manchuela – Albillo) 

Txomin Etxaniz TX 13,35€ 

(Getaria - Txakolí) 

Ximenium 13,70€ 

(Montilla Moriles– Pedro Ximenez) 

Ardeche Louis Latour 13,75€ 

(Coteaux de l'Ardèche – Chardonnay) 

Casal de Armán 13,80€ 

(Ribeiro –Treixadura, Abariño y Godello) 

Komokabras verde 13,90€ 

(Barbanza e iria - albariño) 

Batussa Amb Pells 14,00€ 

(Conca de Barberá- Parellada) 

Navaherreros blanco de Bernabeleva 14,10€ 

(Vinos de Madrid – Albillo y Macabeo sobre lías) 

Botani 14,80€ 

(Málaga – Moscatel seco) 

Ulterior Naranja 15,00€ 

(Tierra de castilla – orange wine albillo y moravia) 

La Vereda de Cerro Macho 15,25€ 

(Montillla - pedro ximenez seco) 

Eidos ermos 15,60€ 

(Ribeiro - Treixadura, Albariño, Lado, Torrontés) 

Filitas y Lutitas 15,80€ 

(Sierra de Málaga – Moscatel y Pedro Ximén) 

Gaba do Xil O Barreiro 15,90€ 

(Valdeorras – Godello) 

Schieferkopf Via St. Jacques 16,40€ 

(Alsacia – Riesling, 10 m fudres) 

Valduero sobre lías  

(Ribera del Duero – Albillo mayor) 

Ojo y coíllo Pedro Ximénez 16,85€ 

(Montillla moriles - pedro ximenez seco, 12m lías) 

Manuel Manzaneque Chardonnay 16,90€ 

(Tierra de Castilla- Chardonnay) 

La vi y soñé  

(Granada – viognier) 

L’Adret 17,20€ 

(Ródano – Viognier natural con lías) 

----sigue---- 

 

Mar de Frades 17,45€ 

(Rias baixas - albariño) 

Riesling Nature Julien Meyer 17,60€ 

(Alsacia – Riesling natural) 

Komokabras naranja  

(Barbanza e iria – orange wine albariño) 

Granbazan Ámbar 17,95€ 

(Rias baixas - albariño sobre lías) 

Ultreia godello 17,95€ 

(Bierzo - godello) 

Rodríguez y Sanzo Bajo Velo 18,50€ 

(Rueda – Verdejo bajo velo de flor 10m) 

Altares de Postmarco 18,65€ 

(Barbanza e íria – Albariño sobre lías) 

Louro do Bolo 18,90€ 

(Valdeorras - Godello) 

Habla del mar 18,90€ 

(San juan de luz – Albariño submarino) 

Viña Mein 18,95€ 

(Ribeiro– Treixadura, godello, Loureira,…) 

Joanots 19,90€   

(Penedés – Macabeo natural con pieles en ánfora) 

Monopole Clásico 19,90€ 

(DO Rioja – Viura y otras, 8 m roble) 

Ulterior 19,90€ 

(Tierra de Castilla – Albillo real) 

Terroir Historic Blanc 21,20€ 

(Priorato – Garnacha blanca y Macabeo, cemento) 

Flor de Albihar 22,50€  

(DOP Cebreros- Albillo Real) 

Oremus Mandolás 22,85€  

(Tokaj – Furmint seco, roble húngaro) 

Hombre bala 24,90€ 

(Vinos de Madrid – Albillo mayor) 

Valtuille, El val 2021 36,95€ 

(Vino de Paraje El Bierzo - Godello) 

Ponce selección 39,90€ 

(Manchuela – Albilla 11 meses fudres y barricas) 

Viña Gravonia 43,95€ 

(DO Rioja – Viura) 

Aalto 44,80€ 

(Castilla y León – 10m roble francés) 
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Blancos Cádiz 

Entrechuelos 6,90€ 

(chardonnay - Jerez) 

Fabio Montano Blanco 6,90€ 

(Prado del Rey) 

Galestro Blanco 7,75€ 

(Viognier y garnacha blanca - Algodonales)  

Cortijo de Jara Blanco 7,90€  

(Gewürztraminer - Jerez) 

Parrado 2018 37,5cl 8,50€ 

(palomino 7 m bajo velo tinaja - Sanlúcar) 

Viña Matalián 8,70€  

(Palomino - Chiclana) 

Barbazul Blanco 9,90€ 

(chardonnay - Arcos de la frontera) 

Sobremar 9,95€ 

(palomino natural 8 meses en tanque –Trebujena) 

Forlong Blanco 9,95 

(palomino - El Puerto de Santa María) 

Retallo 10,35€ 

(Pedro Ximénez 4 meses bajo velo – Chiclana) 

Alba Balbaína 10,50€ 

(palomino 4 meses lías – Jerez) 

Amorro blanco 10,95€  

(palomino – Chiclana 

As de mirabrás 

(palomino – Sanlúcar) 

Entraña 10,80€ agotado 

(perruna natural –Zahara) 

Mañana Flor Tinajas 2018 37,5cl 10,90€ 

(palomino 7 m bajo velo en tinaja - Sanlúcar) 

Junus 11,25€ 

(palomino y pedro ximénez – Arcos de la fra.) 

El muelle de Olaso 11,30€ 

(palomino 4 meses lías – Jerez) 

Terrajo  

(perruna, macabeo, mantua – Natural Grazalema) 

Viña Macharnudo Alto 12,50€ 

(palomino fermentado en bota - Jerez) 

Aranzá 12,75€  

(palomino fermentado en bota - Sanlúcar) 

Sobremar orange agotado 

(palomino natural macerado con pieles –Trebujena) 

 

----sigue---- 

 

Forlong 80/20 13,20€ 

(palomino macerado con pieles - El puerto de s.) 

La choza de callejuela 13,90€ 

(Tierra de Cádiz) 

DeSacas agotado 

(palomino bajo valo 9 meses - Sanlúcar) 

Alhocén Chardonnay 14,50€ 

(chardonnay fermentado en barrica - Jerez) 

Santa Brígida 14,50€  

(palomino sobre lías - Sanlúcar) 

Acemillería 14,50€  

(palomino parcialmente fermentado - Sanlúcar) 

Patinegro 14,90€ 

(palomino criado en bota – Ecológico Sanlúcar)  

Conde de Aldama blanco 14,90€ 

(Pedro Ximénez seco de Moriles bajo velo 8m en Sanlúcar)  

Desvelao 15,00€ 

(Moscatel seco criado bajo velo - El puerto de s.) 

Las Mercedes 15,90€ 

(palomino fermentado en bota 9 meses velo - Sanlúcar) 

Hacienda Doña Francisca 15,90€ 

(palomino fermentado en bota 9 meses velo - Sanlúcar) 

Meridiano Perdido 15,90€ 

(palomino 12 meses lías roble francés - Trebujena)  

Vara y Pulgar 16,75€ 

(palomino, vijiriega, malvasía y otras autóctonas – Jerez) 

Pago Alventus 16,90€ 

(palomino fer. Bota 8 meses velo – Trebujena) 

Socaire 2021 17,30€ 

(palomino criado sin velo 24 meses – Chiclana) 

Sotovelo 17,90€  

(Palomino en tinaja - El puerto de s. Maria) 

Destellos 18,00€ 

(palomino y arinto – Sanlúcar) 

Azacanes 18,95€ 

(palomino macerado con pieles – Sanlúcar) 

UBE El Reventón 2022 18,90€ 

(palomino bajo velo y bota vieja -Sanlúcar) 

Forlong amigo imaginario 19,50€ 

(palomino 12 m bota oloroso - El Puerto de s.) 

Forlong mon amour 19,50€ 

(palomino 12 m roble francés - El Puerto de s.) 

La Escribana 19,90€ 

(palomino 12 meses velo – Jerez de la Frontera) 

 

----sigue---- 
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Ximénez-Spínola exceptional harvest 21,00€ 

(pedro ximenez vendimia tardía - Jerez) 

UBE Paganilla 20,30€ 

(palomino bajo velo y bota vieja - Sanlúcar) 

UBE Miraflores 20,30€ 

(palomino bajo velo y bota vieja -Sanlúcar) 

Lixivo 22,00€  

(Vino romano - Trebujena) 

Éntasis 23,00€  

(Vino romano - Trebujena) 

Sobajanera Añina 24,70€ 

(palomino 24 m bajo velo – Sanlúcar) 

Forlong La Fleur 28,00€ 

(palomino 4 años bajo velo - El Puerto de s.) 

UBE Miraflores Alta 29,65€ 

(palomino bajo velo y bota vieja -Sanlúcar) 

El Día 31,70€ 

(Chardonnay - Sanlúcar) 

Univers Muchada-Léclapart 32,60€ 

(Palomino antiguo sobre lías 9-10 meses - Sanlúcar) 

Ximénez-Spínola fermentación lenta 33,30€ 

(pedro ximenez crianza soble lías 9 meses - Jerez) 

Tivo 33,75€ 

(Uva rey sin velo 12 meses - Chiclana) 

Patrick Murphy, Bustillo 35,45€ 

(perruno 12m oxidativa – Trebujena) 

Socaire oxidativo 36,00€ 

(palomino criado sin velo 60 meses - Chiclana) 

Ube Maína 2019 44,45€  

(Palomino crianza bajo velo 20 meses - Sanlúcar) 

Ube Maína 2020 49,00€  

(Palomino crianza bajo velo 20 meses - Sanlúcar) 

Ube Carrascal 2020 49,00€  

(Palomino crianza bajo velo 20 meses - Sanlúcar) 

Lumière Muchada-Léclapart 54,00€ 

(Palomino antiguo barrica roble francés - Sanlúcar) 

 

 

Semidulce, dulces naturales y Naturalmente Ds 

Barbadillo vi 250mL 2,80€ 

(Moscatel - Sanlúcar) 

Señorío de Galdón  

(Moscatel – Chiclana) 

Mosto Flor 0,50L 6,60€  

(Barcelona -mosto de xarel.lo sin alcohol) 

----sigue---- 

 

Ha pasado un ángel 6,60€ 

(Chardonnay, viura – VT 3 Riberas) 

Tinto dulce parrilla alta 6,95€  

(Syrah – San José del Valle) 

Entrechuelos 6,70€ 

(Chardonnay – Tierra de Cádiz) 

Impresiones 6,95€ 

(Verdejo –V T Castilla y León) 

Abulaga 6,95€ 

(Tierra de Cádiz) 

Flor de Édalo 7,50€ 

(Zalema –Huelva) 

Palomo cojo semidulce 7,75€ 

(Verdejo - Rueda) 

Barbadillo vi 

(Moscatel - Sanlúcar) 

Javier Sanz 7,95€ 

(Verdejo - Rueda) 

Barón de Ley 8,50€ 

(Sauvignon blanc - Rioja) 

Matalián semi 8,70€ 

(palomino y moscatel - Chiclana)  

Alvear PX añada 2018 13,50€ 

(Pedro Ximenez – DO Montilla Moriles)  

Listán Dulce Conde de Aldama 15,50€ 

(Palomino – Sanlúcar)  

UYDI Txaomin Etxaniz 17,00€ 

(Guetaria - Txacoli) 

Dolç de neu 17,75€ 

(Xarel.lo - Alella) 

Valverán 20 Manzanas 22,70€ 

(Sidra de Hielo- Asturias) 

Tintilla de Rota El Gato 20,00€ 

(Tintilla - Rota) 

Dulce Samuel Párraga 20,35€ 

(Moscatel - Málaga) 

Terralba 22,00€ 

(Palomino y Pedro ximenez - Trebujena) 

Ximénez-Spínola delicado 23,70€ 

(Pedro ximenez - Jerez) 

Cuvée 79 27,25€ 

(Semillón – Sauternes, Francia) 

Pandorga 2021 Esencia PX 37,50€ 

(Pedro Ximenez - Sanlúcar)  

Pandorga 2021 Tintilla 38,50€ Agotado 

(Tintilla de Rota - Sanlúcar) 
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ROSADOS 

Armas de guerra rosado 6,00€ 

(DO Bierzo – Mencía) 

Las Cañadas agotado 

(DO Manchuela – Bobal y Albillo) 

Ramón Bilbao Rosado 8,30€  

(Rioja – Viura y Garnacha) 

Enate rosado  9,40€ 

(Somontano – Cabernet sauvignon)  

Barbazul Rosado 9,90€ 

(Tierra de Cádiz - Syrah) 

Forlong rosado 9,95€ 

(Tierra de Cádiz – Tintilla de Rota)  

Txomin Etxaniz Rosado 10,35€ 

(Getaria – Hondarribi beltza)  

Cortijo de los Aguilares agotado 

(Ronda – Tempranillo, Garnacha y Petit Verdot)  

Ramón Bilbao Early harvest rosado 11,25€ 

(Rioja – Tempranillo blanco y Garnacha sobre lías) 

Marismilla 12,80€ 

(Tierra de Cádiz– Tintilla de rota)  

Perlarena 11,55€ 

(Tierra de Castilla – Tinta de toro, Syrah, etc.)  

Dietrich Rosé 12,50€ 

(Alemania – Pinot noir) 

Gotas de noche Rodríguez y S. 14,25€ 

(Toro – Tempranillo y garnacha con crianza) 

 

 

 

VERMUT  

Vermut Espinaler 6,80€ 

(Barcelona) 

Vermut Oliveros 8,50€ 

(Huelva) 

Vermut guerra rojo 9,45€ 

(D.o bierzo – Mencía) 

Vermut guerra blanco 9,45€ 

(D.o bierzo – Godello) 

Vermut la copa rojo 9,45€ 

(Jerez, xeres, sherry) 

Vermut la copa blanco  

(Jerez, xeres, sherry) 

 

----sigue---- 

 

Vermut Primitivo Collantes 10,90€ 

(Chiclana)  

Vermut lustau blanco 11,55€ 

(Jerez, xeres, sherry)  

Vermut lustau rosado 11,55€ 

(Jerez, xeres, sherry) 

Vermut lustau rojo 11,55€ 

(Jerez, xeres, sherry) 

Vermut artesano sanatorio 

(Chiclana)  

Vermut Petroni rojo 13,35€ 

(Galicia) 

Vermut Valdespino 14,95€ 

(Tierra de Cádiz) 

Ego te absolvo 

(Zahara de la Sierra)  

 

 

 

ESPUMOSOS MÉTODO TRADICIONAL 

Cinzano to Spritz 7,40€ 
(Prosecco italiano - Glera) 

María Casanova 375mL 7,20€ 

(DO Cava – macabeo, xarelo y parellada) 

Cava artesanal 8,25€ 

(DO Cava – macabeo, xarelo y parellada) 

Cava artesanal rosado 8,95€ 

(DO Cava ) 

Pago de Tharsys 9,40€ 

(DO Cava –Chardonnay) 

Edoné Cuvée de María 

(IGP Tierra de Castilla – chardonnay) 

Talayón 9,75€  

(Cádiz – chardonnay) 

María Casanova 

(DO Cava – macabeo, xarelo y parellada) 

Paloma Minguez brut 11,30€ 

(Valencia – Macabeo - Chardonnay) 

Paloma Minguez rosé 11,30€ 

(Valencia – Garnacha) 

Sumarroca Brut reserva 11,95€ 

(DO Cava – Macabeo, xarelo, parellada, chardonnay) 

Sumarroca Brut rosé 11,95€ 

(DO Cava – Pinot noir) 

 

----sigue---- 



Baco Vinos - vinosbacocadiz@gmail.com – 637 603 256 

7 

Sumarroca Brut rosé 11,95€ 

(DO Cava – Pinot noir) 

Toto Barbadillo 12,50€ 

(Cádiz – palomino y chardonnay) 

Juve y Camps cinta púrpura 

(Cava – Xarelo, macabeo y parellada) 

At Roca reserva 14,95€ 

(DO Cava – Macabeo, xarelo, parellada, chardonnay) 

AT Roca rosado 15,75€ 

(Penedés – Macabeo, garnacha negra) 

Llopart Reserva 16,60€ 

(Corpinnat – Macabeo, xarelo, parellada) 

Botani 16,95€ 

(Málaga – espumoso moscatel) 

Ensayo Burbujas 17,00€ 

(Granada – Vijiriega método tradicional natural) 

Chandon Garden Spritz 19,00€ 

(Champagne – espumoso macerado con naranja y especias)  

Juve y Camps reserva de la familia 20,50€  

(Cava – Xarelo, macabeo y parellada) 

Llopart Panoramic 20,95€ 

(Corpinnat – Macabeo, xarelo, parellada) 

Mar de frades Brut Nature 21,15€  

(Rias Baixas – Albariño) 

Simonnet Febvre s2018 

(Crémant de Bourgogne – Chardonnay y Pinot Noir) 

Simonnet Febvre Rosé 21,90€ 

(Crémant de Bourgogne – Pinot Noir) 

Microcosmos Llopart 22,25€ 

(Corpinnat – Pinot noir, Monastrell, Garnacha) 

Mirgin Laietá 22,50€ 

(DO cava – chardonnay y xarelo) 

Colet Navazos 2020 22,85€ 

(Penedés – Xare-lo con dosage de amontillado) 

Viña el Corregidor 27,95€ 

(Cádiz – Palomino) 

Recaredo Terrers 27,50€ 

(DO Corpinnat –xarelo, macabeo y parellada) 

Colet Navazos 2019 28,20€ 

(Penedés – Chardonnay con dosage de manzanilla pasada) 

Vardon Kennett 30,00€ 

(Penedés – Pinot Noir, Chardonnay y Xarel.lo) 

Enfant de la Montagne  

(Champagne – pinot noir, nero, chardonnay) 

 

----sigue---- 

 

Piollot Cuvée Réserve 

(Champagne – pinot noir, chardonnay) 

Recaredo Intens 30,50€ 

(DO Corpinnat – Monastrell) 

Crucifix blanc de blancs 34,50€ 

(Champagne – chardonnay) 

Ayala Brut Majeur 

(Champagne –chardonnay, pinot noir, meunier) 

Moët Chandon Imperial Brut 46,90€ 

(Champagne – pinot noir, meunier, chardonnay) 

Pommery 48,50€  

(Champagne – pinot noir, meunier, chardonnay) 

Veuve clicquot yellow label 53,50€ 

(Champagne – pinot noir, meunier, chardonnay) 

Moët Chandon Imperial Rosé 55,80€ 

(Champagne – pinot noir, meunier, chardonnay) 

Billecart-Salmon Reserve 55,90€ 

(Champagne – pinot meunier, noir y chardonnay) 

Gosset 59,90€ 

(Champagne – chardonnay, pinot noir, pinot meunier) 

Bollinger Special Cuvée 68,90€ 

(Champagne – pinot noir, chardonnay, meunier) 

Billecart-Salmon Rosé 55,90€ 

(Champagne – Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir) 

 

 

ESPUMOSOS MÉTODO ANCESTRAL 

Dédalo Ancestral Natural 10,35€ 

(Tierra de Castilla - airén) 

Don Petete 375 mL 10,90€  

(Cádiz – Palomino maceración pieles)  

Amorro Ancestral 12,70€ 

(Cádiz - palomino)  

Campeonísimo 375 mL 14,00€  

(Cádiz – Palomino maceración pieles) 

Camí dels Xops 16,50€ 

(Penedés – Macabeo, xarelo Natural, método ancestral) 

Amorro Ancestral Rosado 15,00€ 

(Cádiz – tintilla) 

Campestral Ancestral Blanco 16,70€ 

(Cádiz – Palomino) 

Campestral Ancestral Clarete 16,70€ 

(Cádiz – Palomino y Petit Verdot) 

 

----sigue---- 
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El Abuelo 19,50€  

(Gredos- albillo) 

Komokabras espumoso 19,60€ 

(Barbanza e Iria – albariño ancestral)  

Komokabras Gran Cru 19,60€ 

(Barbanza e Iria – albariño ancestral)  

Mahara Aguja Colipinta 19,55€ 

(Cádiz – palomino)  

La Ventilla 19,90€ 

(Cádiz – palomino y moscatel)  

Forlong Burbuja 19,95€ 

(Cádiz - palomino) 

Romé Samuel Párraga 20,60€ 

(Málaga –Romé) 

Xarel.lo Joan Rubió 20,75€ 

(Cataluña – Xarel.lo ancestral) 

Hato 21,00€ 

(Cádiz – Tempranillo rosado +6 años rima) 

M.Paz 21,25€ 

(Cádiz – palomino) 

Pintora Juanita ’17 

(Cádiz – Tintilla,Palomino y otras,damaju.) 

Paganilla ancestral natural ’20 22,00€  

(Cádiz – Palomino maceración pieles) 

Mahara Espátula 22,70€ 

(Cádiz – palomino) 

Gloc Palomino 24,50€ 

(Bierzo – palomino) 

Gloc Mencía 26,40€ 

(Bierzo – mencía y palomino) 

La Charanga 2015 ancestral natural 28,00€ 

(Cádiz – Palomino, +60m rima) 

Campeonísimo ancestral natural 28,00€  

(Cádiz – Palomino maceración pieles) 

La Bicicleta ancestral natural 28,00€  

(Cádiz – Palomino) 

Coronado 17’ 28,00€  

(Cádiz – Palomino y tempranillo mac.car) 

Confitero ancestral + ’14 44,00€  

(Cádiz – Palomino) 

 

 

 

 

 

 

 

TINTOS 

Cádiz 

Cortijo de jara roble 6,60€ 

(Tierra de Cádiz –syrah, merlot, tempranillo -roble 6 meses) 

Fabio Montano 6,95€ 

(Tierra de Cádiz – tempranillo, syrah, cabernet sauvignon) 

Entrechuelos roble 6,90€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet sauvignon –roble) 

Hacienda Parrilla alta 7,95€ 

(Tierra de Cádiz – petit verdot, tintilla, syrah – 3 meses) 

Entrechuelos tercer año 8,95€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet sauvignon – cza) 

Petitta 8,50€ 

(Tierra de Cádiz – petit verdot – 12m roble americano) 

Quadis envejecido 9,50€ 

(Tierra de Cádiz – C.S, P.Verdot,Merlot, Tintilla…– cza) 

Barbazul tinto 9,90€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet., tintilla...–roble) 

Caracepa 9,90€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, petit verdot y tintilla...–2m) 

Petit forlong 9,95€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, tintilla –9m) 

Rivero Selección 

(Tierra de Cádiz – tempranillo, syrah, cabernet -18 m) 

El Higuerón 10,60€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, cabernet sauvignon) 

García de la Jara 

(Tierra de Cádiz – p.verdot, tannat y tintilla -6 m) 

Iceni 10,95€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, tintilla –8m) 

Cortijo de jara 12 meses 11,50€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, tempranillo -roble 12 m) 

Currito Nuñez 11,90€ 

(Tierra de Cádiz -Tintilla, Syrah y Petit Verdot) 

Nude tintilla 12,50€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla natural) 

Garum 12,60€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet., tintilla...–12m)  

Amorro tinto 12,65€ 

(Tierra de Cádiz – Tintilla) 

Duo Vites 12,70€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot -roble 8-10 m) 

Oceánidas 12,75€ 

(Tierra de Cádiz –p.verdot,pinot noir y tintilla ) 

 

----sigue---- 
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Barbazul tintilla 12,80€ 

(Tierra de Cádiz –tintilla 3m) 

Sonrisa 12,95€ 

(Vejer de la Frontera – tintilla,syrah,merlot, p.ver – 12m) 

Forlong assemblage 12,95€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, tintilla 12m) 

Barbazul selección especial 13,50€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet., tintilla...cza.) 

Triángulo 14,80€  

(Tierra de Cádiz – tintilla – 8m) 

Forlong ánfora 15,50€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla 12m ánfora) 

Finca Moncloa 15,50€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, cabernet, tintilla… 14m) 

Entrechuelos Premium 15,90€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, merlot, cabernet sauvignon 22m) 

Arroyo Alquitón 

(Tierra de Cádiz – Tintilla de Rota 12m) 

La viña de Robin agotado 

(Tierra de Cádiz – syrah, p verdot, malbec 16m) 

Relicta  

(Tierra de Cádiz – syrah, 6meses roble) 

Cobijado 16,50€ 

(Tierra de Cádiz –tempranillo, syrah, p verdot, tintilla 14m) 

Oceánidas Tintilla 16,50€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla ) 

Vara y pulgar 16,75€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla 20m) 

La inflexión 18,00€ 

(Tierra de Cádiz – pinot noir, syrah)  

Alumbra 18,30€ 

(Tierra de Cádiz – Malbec) 

Samaruco 19,30€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, petit verdot, 12m) 

Arx tesalia 19,40€ 

(Tierra de Cádiz – Cabernet, syrah, p verdot, tintilla 14m) 

Forlong tintilla 19,50€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla 18m ánfora y madera) 

Tintilla Luis Pérez (Carrascal) 19,60€ 

(Tierra de Cádiz – tintilla 15m)  

Taberner Huerta de albalá 22,55€ 

(Tierra de Cádiz –syrah 20m) 

Fine Tempo 23,50€ 

(Tierra de Cádiz – syrah, petit verdot) 

 

----sigue---- 

 

Cortijo de Jara Merlot 25,50€ 

(Tierra de Cádiz – Merlot 12 meses crianza)    

Tesalia 30,90€ 

(Tierra de Cádiz – C sauvignon,syrah, P.verdot, tintilla 12m) 

Taberner Selección Especial 34,00€ 

(Tierra de Cádiz –) 

 

Rioja 

López de Haro crianza 7,15€ 

(Tempranillo, garnacha, graciano 18 meses crianza) 

Artuke Mac Carbónica 

(Tempranillo, viura) 

Montecillo 

(Tempranillo y garnacha, 18 meses crianza) 

Bozeto de exopto 8,50€ 

(Tempranillo, garnacha, graciano 6 m hormigón) 

La poda garnacha 9,95€ 

(Garnacha) 

Ramón Bilbao crianza 9,25€ 

(Tempranillo - 12 meses) 

La bicicleta voladora 10,50€ 

(Tempranillo y Viura, 7m hormigón) 

López de Haro reserva 

(Tempranillo, Graciano 20 meses) 

Paco García Crianza 11,50€ 

(Tempranillo, 18 meses cza) 

Muga, el andén de la estación 11,55€  

(Tempranillo y garnacha, 14 meses)  

Pies negros artuke 12,40€ 

(Tempranillo y graciano, 14 meses y hormigón)  

Baigorri crianza 12,80€ 

(Tempranillo, 14 meses crianza) 

Ramón Bilbao ed. Limitada Garnacha 13,60€ 

(Garnacha, 14 meses crianza) 

Ramón Bilbao edición limitada 13,90€ 

(Tempranillo, 14 meses crianza) 

La Piconada  

(Tempranillo, 14 meses crianza) 

Viña Alberdi Ed. Limitada 14,30€ 

(Tempranillo, 24 meses en roble francés y americano) 

Lindes de Remelluri  

(Tempranillo Garnacha, otras - 14 meses crianza) 

Ramón Bilbao reserva 15,50€ 

(Tempranillo, 24 meses crianza) 

 

----sigue---- 
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Muga crianza 18,75€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano - 24 meses cza)  

Jose Gil Labastida 24,90€ 

(Tempranillo, garnacha - 12 meses hormigón y roble) 

Jose Gil San Vicente 24,90€ 

(Tempranillo, garnacha. 12 meses hormigón y roble) 

Lanzaga 25,50€ 

(Tempranillo,graciano, garnacha - 14 meses fudre y barrica) 

Marqués de Murrieta reserva 25,95€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano 22 meses crianza) 

Predicador 25,95€ 

(Tempranillo, mazuelo, graciano 16 meses crianza) 

Remelluri reserva 26,90€ 

(Tempranillo, garnacha, graciano 22 meses crianza) 

Finca Martelo 27,50€  

(Tempranillo y garnacha 18 meses crianza) 

Contino reserva 29,00€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano 24 meses crianza) 

Muga Selección Especial 31,75€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano 26 meses crianza) 

Area Pequeña 34,50€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo 14 meses cza) 

Jose Gil El Bardallo 38,00€ 

(Tempranillo y viura 12m roble francés) 

Viña Arana 38,95€  

(Tempranillo 24 meses crianza)  

Viña Tondonia reserva 2012 40,80€ 

(Tempranillo, garnacha, mazuelo, graciano 72 meses crianza) 

Macán clásico 45,00€ 

(Tempranillo, garnacha, 18 m roble francés) 

200 monges Reserva 2013 47,00€ 

(Tempranillo, garnach, graciano 18 m barrica, 18 m botella) 

Jose Gil Camino de Ribas 59,50€ 

(Tempranillo, Garnacha, Viura, G. blanca 12m roble francés) 

Macán 79,50€ 

(Tempranillo, garnacha, 18 m roble francés) 

 

Ribera del Duero 

Mibal 6,80€ 

(Tempranillo sin crianza) 

Avaniel 7,10€ 

(Tempranillo sin crianza) 

Claus 7,95€ 

(Tempranillo) 

 

----sigue---- 

 

Sembro 8,50€ 

(Tinta fina, 3 meses crianza) 

La Planta 8,95€ 

(Tinta fina, 4 meses crianza) 

Balbás barrica 9,50€ 

(Tinta fina, 5 meses crianza) 

Raíz de guzmán roble 9,70€ 

(Tinta fina, 9 meses crianza) 

Finca Resalso 9,75€ 

(Tinta fina, 4 meses crianza) 

Vizcarra Senda del oro 10,50€ 

(Tinta fina, 9 meses crianza)  

Semele crianza 10,80€ 

(Tinta fina y merlot, 12 meses crianza) 

Milú 10,90€ 

(Tinta fina, 7 meses crianza) 

Pruno 11,95€ 

(Tinta fina, 12 meses crianza) 

Melior de matarromera 10,90€ 

(Tempranillo, 9 meses crianza) 

Sembro Edición limitada 12,80€ 

(Tinta fina, 12 meses crianza) 

Pradorey Finca Valdelayegua 14,50€ 

(Tempranillo, 12m roble Francés y Americano) 

Carmelo rodero 9 meses 13,10€ 

(Tinta fina, 9 meses crianza) 

Raiz de guzmán Crianza  

(Tinta fina, 15 meses crianza) 

Jaros 

(Tinta fina, 17 meses crianza) 

Aster 18,95€  

(Tempranillo viñas viejas, 11 meses fudres y roble francés) 

Balbás crianza 19,80€ 

(Tinta fina, 18 meses crianza) 

Cepa 21 20,25€ 

(Tinta fina, 14 meses crianza) 

Dehesa de los canónigos 

(Tempranillo y Cabernet sauvignon, 15 meses crianza) 

Arzuaga Crianza 21,95€ 

(Tinta fina, 14 meses crianza) 

Carmelo Rodero Cza 24,25€ 

(Tinta fina y cabernet, 15 meses crianza) 

Matarromera Crianza 24,50€ 

(Tinta fina, 12 meses crianza) 

 

----sigue---- 
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Carmelo Rodero Reserva 35,60€ 

(Tinta fina, cabernet 18-20 meses crianza) 

Aster El Espino 35,90€ 

(Tinta fina, 20 meses crianza) 

Tomás Postigo 3er año 36,00€ 

(Tinta fina, cabernet, merlot y malbec 12 meses crianza) 

Pago de Carraovejas 37,80€ 

(Tinta fina, cabernet, merlot 12 meses crianza) 

Hacienda Monasterio 38,50€ 

(Tinta fina, Cabernet, Merlot y Malbec 18 meses crianza) 

PSI 2022 42,00€ 

(Tinta fina, 18 meses roble francés) 

Aalto 38,90€ 

(Tempranillo) 

Finca El Otero 54,00€ 

(Tinta fina, 25 meses crianza) 

Alión 2020 88,00€ 

(Tinta fina, 12-14 meses madera y cemento) 

Flor de Pingus 2021 138,50€ 

(Tinta fina, 12 meses crianza) 

Valbuena 5º Año 2019 160,00€ 

(Tinta fina, cabernet, merlot) 

 

Bierzo 

El Valín 5,80€ 

(Mencía) 

Castro de Valtuille joven 7,15€ 

(Mencia, 4 meses fudres) 

Versos de Valtuille 8,95€ 

(Mencia, 8 meses fudres) 

Castro Ventosa Valtuille 

(Mencia, A Bouschet, otras - 12 meses roble) 

La Nave, casa Aurora 

(Mencía, Garnacha tint. y Palomino–9 meses varios envases) 

Ultreia Saint Jacques 13,50€ 

(Mencia, 12 meses en roble francés y cemento) 

Parajes César Márquez 14,50€ 

(Mencia, alicante bouschet, 12 meses en roble francés) 

Quite 14,95€ 

(Mencia, 8 meses en roble francés y vasijas barro) 

Valtuille Vino de Villa César Márquez 18,90€ 

(Mencia, alicante bouschet, 12 meses en roble francés) 

Valtuille La Cova de la Raposa 2021 35,00€ 

(Mencia, A bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

 

----sigue---- 

 

Valtuille Rapolao 2021 35,00€ 

(Mencia, A bouschet, bastard 12 meses en roble francés)  

Valtuille Cepas centenarias 2021 35,00€  

(Mencia, A bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

 

-----Añadas---- 

Valtuille La Cova de la Raposa 2019 35,00€ 

(Mencia, A bouschet, bastard 12 meses en roble francés) 

Valtuille Rapolao 2020 35,00€ 

(Mencia, A bouschet, bastard 12 meses en roble francés)  

 

Toro 

Elías mora viñas 10,95€ 

(Tinta de Toro, 10 meses madera) 

Dominio del bendito el primer paso 14,80€ 

(Tinta de Toro, 6-8 meses madera) 

El recio matsu 

(Tinta de Toro, 14 meses madera) 

San Román 33,80€ 

(Tinta de Toro, 24 meses madera) 

Pintia 65,00€ 

(Tinta de Toro) 

 

Montsant, priorato, conca de barberá, Costers del 

Segre y Empordá 

Blau 8,70€ 

(Montsant – Cariñena, Garnacha, Syrah 4 meses roble) 

Batussa Negre 10,30€ 

(Trepat- Maceración carbonica, inox) 

Ales negres 

(Cataluña – Garnacha tinta 9 meses inox y roble) 

Les Cousins 

(Priorat – Cariñena, c sauv, g negra, merlot, syrah…) 

La Servera 12,00€ 

(Montsant – Garnacha 9 m inox.) 

Terroir históric negre 21,20€ 

(Garnacha, Cariñena, cemento 8 meses) 

Batussa Exit 19,90€ 

(Trepat - 12 meses roble) 

 

Castilla y León / Castilla la Mancha 

Clos lojen 7,50€  

(Manchuela – Bobal 7 meses roble francés) 

Depaula 7,50€ 

(Manchuela – Monastrell 7 meses roble francés) 

----sigue---- 
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Larutan tinto 8,40€ 

(Cuenca – Tempranillo natural) 

Verum cencibel roble 8,60€ 

(IGP Cast la mancha –Cencibel. 3m roble, 8m tinaja) 

Corambres 

(Tierra de Castilla – Tempranillo mac.car y 6 m roble) 

Tosca Verum 

(IGP Cast la mancha –Merlot, cabernet tem. 12 meses cza) 

La suerte de Arrayán 12,95€  

(DO Méntrida – Garnacha 12 meses cza) 

La Casilla 

(Manchuela – Bobal 10 meses roble francés 600L) 

Ponce PF 14,95€ 

(Manchuela – Bobal 10 meses roble francés 4500L) 

Tinto Velasco GarageWine 12,95€ 

(Tierra de Castilla – Tinto Velasco) 

Brujidera GarageWine 14,70€ 

(Tierra de Castilla - Brujidera)  

Petit hipperia 16,75€ 

(IGP T. Castilla – C sauv, C franc, Syrah, P verd… 12m) 

El Linze agotado 

(Tierra de Castilla - Tinto Velasco, syrah 9 m roble) 

Garnacha tintorera GarageWine 17,50€ 

(Tierra de Castilla – Garnacha tintorera 12 m roble) 

César Lucendo A 21,20€ 

(T. Castilla y León – Tempranillo, C sauv, Merlot 16 m) 

Rodríguez y Sanzo Whisba 

(T. Castilla y León – Tempranillo 18 m roble whisky) 

Abadía retuerta sel especial 29,50€ 

(T. Castilla y León – Tempranillo, C sauv, Syrah… 12m) 

Mauro 35,50€ 

(T. Castilla y León – Tempranillo, otras, 15 meses) 

 

Navarra 

Viña Zorzal Garnacha 7,80€ 

(garnacha 6 meses fudres) 

NAT´COOL 14,85€ 

(D.O Navarra- Graciano) 

Volandera  

(garnacha maceración carbónica) 

Paal 01  

(syrah, 15 meses depósito cemento) 

Xi’ipal 21,35€ 1 bot. 

(tempranillo, 18 meses roble francés) 

Niño perdido nº 4 98,50€ 

(Vino rancio seco, garnacha) 

 

Jumilla, Almansa, Murcia y Yecla 

Laya 6,80€ 

(Almansa – Garnacha tintorera y Monastrell – 4m roble)  

El vigía de la atalaya 6,90€ 

(Almansa – Garnacha tintorera - joven)  

Como loco 6,90€ 

(Almansa – Monastrell – joven)  

Juan gil amarillo 6,95€ 

(Jumilla – Monastrell – roble) 

Tintoralba Piedras Coloradas 8,00€ 

(Almansa – Garnacha tintorera – 3m roble y cemento) 

Tintoralba Cerro del buey 10,00€ 

(Almansa – Garnacha tintorera – ovoids y 6m roble 500L) 

La Lasca 11,30€ 

(Murcia – Tinto natural Monastrell 9m. inox) 

Juan gil plata 12,50€ 

(Jumilla – Monastrell – crianza) 

La atalaya del camino 12,90€ 

(Almansa – Garnacha tintorera y Monastrell – crianza) 

Alaya Tierra 25,50€ 

(Almansa – Garnacha tintorera y Monastrell – 15m roble) 

Juan Gil Azul 25,50€ 

(Jumilla – Monastrell, C.sauvignon y Syrah – 18m roble) 

Los yesares 42,35€ 

(Jumilla – Monastrell) 

 

 

Varios 

Viña Rufina Roble 

(D.O Cigales – Tempranillo, 6 meses) 

Al-muvedre 7,75€ 

(Alicante – Monastrell) 

Habla la tierra 

(Tierra Extremadura – Tempranillo, Syrah, C.S 4 meses) 

Vino de montaña 

(Sierra de Gredos – Garnacha, rufete, piñuela) 

Abadía da cova, Cepa vella 

(Ribeira Sacra – Mencía) 

Viña Rufina Crianza 

(D.O Cigales – Tempranillo, 14 meses) 

Tetas de la Sacristana 9,40€ 

(V.T. Laujar-Alpujarra – Tempranillo, Merlot, C.S 12m) 

La Borde Le Plan des Moines 9,45€ 

(Cote du Rhone, grenache y carignan) 

----sigue---- 
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Cadalso 

(Sierra de Gredos – Garnacha) 

La alquería de Pruna agotado 

(Pruna – Petit verdot, syrah, tintilla) 

O Cotarelo 10,90€ 

(Ribeiro – Sousón, brancellao) 

Camino de Navaherreros 10,35€ 

(D.O Madrid – Garnacha 6m tinos roble) 

Paloma Minguez 10,40€ 

(Utiel –Requena - Bobal) 

Niño León 10,45€ 

(Ronda - Tempranillo, C Sauvignon, C Franc 12 meses) 

Guímaro 10,90€ 

(Ribera sacra - Mencía 8 meses sobre lías) 

Rico Nuevo 10,90€ 

(Sierra de Gredos – Garnacha) 

Cortijo los Aguilares 11,50€ 

(Ronda – Tempranillo, Garnacha, Syrah 4 m hormigón) 

Bila-Haut Rouge  

(Cotes du Roussillon – Syrah, Cariñena y Garnacha tinta )  

Viña Rufina Reserva  

(D.O Cigales – Tempranillo, 24 meses) 

Habla del silencio 11,95€ 

(Tierra Extremadura – Syrah, C.S, Tem, 8 meses) 

Paraje del Mincal  

(Granada – Tempranillo 12 m cza) 

Lagar d’amprius 12,00€ 

(Aragón – Syrah y Garnacha – 12m lías y botella) 

Beau Rivage de By 

(Médoc – C.sauvignon y Merlot – 12m) 

Purulio tinto 12,20€ 

(Granada – Tinto natural C.S,C Franc y otras – 12m) 

Pintadoiro 12,20€ 

(Barbanza e Iria – Mencía) 

7 fuentes 12,70€ 

(Tenerife – Listán negro,Castellana negra -9m hor,9m roble) 

So What!!! 13,50€ 

(Ribeira Sacra – Tempranillo y Bobal) 

Duarte 13,60€ 

(Utiel-Requena – Mencía y Garnacha) 

Tres picos 13,80€ 

(Campo de Borja – Garnacha 5m) 

La Petite Lune 14,50€ 

(Burdeos – Merlot, C.Franc, C.sauv, 12 meses) 

 

----sigue---- 

Volátil 14,60€ 

(Ribeira sacra–Mencía y otras–Ferm en madera, 9mlías inox) 

La familia 15,25€ 

(Granada – C. Sauv y C.Franc natural – 12m 500L) 

Vereda de las Tórdigas 15,50€ 

(Sierra de Gredos – Garnacha) 

Les Grappes 15,40€ 

(Loira – Cabernet Franc natural – 7m inox) 

Nuet 15,80€ 

(Alicante – Monastrell natural) 

Séptima obra  

(Mendoza, Argentina – Malbec 10 meses roble) 

As Xaras 16,35€ 

(Ribera sacra - Mencia y brancellao 12 meses hormigón) 

Navaherreros garnacha de Bernabeleva 16,55€ 

(Vinos de Madrid – Garnacha 12 m roble) 

Sopla levante lomas del polo 16,60€ últ.ud 

(Alicante – Parell) 

Minotáureo 16,90€ 

(Granada – Pinot noir natural -12m) 

Rubaiyat 16,90€ 

(Granada – Syrah natural - 12m 500L) 

María Victoria 16,90€ 

(Argentina – Malbec, 8m crianza barrica y hormigón) 

Feudo Montoni 

(Sicilia – Nero d’avola, 20m cemento, 4m roble) 

Acinipo 17,70€ 

(Ronda – Lemberger, 12 m battonage roble esloveno) 

Gamenits 18,20€ 

(Auvergne – Gamay natural) 

Cambuix (1L) 18,50€ 

(Mallorca – Syrah, callet, premsal y gorgollassa) 

Pago el Espino 

(Ronda – Petit verdot, Syrah y Tempranillo, 15 m. francés) 

Peixes da Rocha  

(Ourense – Mencia, G Tint, Godello, Mouratón, G Negro) 

Komokabras azul  

(A pobra do Caramiñal – Espadeiro – 10m roble francés) 

Lalama 20,90€ 

(Ribeira Sacra – Mencía y otras – 12m roble y 10 m) 

Jirón de Niebla 22,50€ 

(Sierra de Gredos – Garnacha) 

El hombre bala 24,50€ 

(Vinos de Madrid – garnacha y 2% cariñena 14 meses) 

 

----sigue---- 
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Habla N 29 24,90€ 

(Tierra Extremadura-malbec, c.franc,c. sauvignon)  

Habla N 32 24,90€ 

(Tierra Extremadura-. syrah) 

Xanledo 25,00€ 

(Ribeiro – Caiño longo, Brancellao y Espadeiro – 11m roble) 

Cuvée Latour 

(Borgoña – pinot noir 10-12 meses inox.) 

Le grand pontal 27,50€ 

(Chateauneuf du pape – garnacha y syrah 18 meses) 

La Montaña 26,30€ 

(La Gomera – Listán negro, Tintilla) 

 

 

 

GENEROSOS 

Manzanillas 

Micaela mini (375 ml) 3,80€ 

Barbiana 7,50€ 

Micaela 7,50€ 

Gabriela 9,50€ 

Papirusa 9,85€ 

Xixarito Pasada en Rama 13,95€ 

La Kika (375 mL) 13,90€ 

Carvajal en rama 16,80€ 

Solera Playa Oro 19,60€ 

Pastora 19,90€ 

Gabriela Oro 2€ 

San León 20,50€ 

Sumatorio Mirabrás 22,00€ 

Maruja pasada 26,20€ 

 

Fino 

Arroyuelo 8,95€ 

Marismeño 10,95€ 

Coquinero 11,30€ 

Fino Cebolla 11,60€  

(Montilla- moriles) 

Fino Maestro Sierra 12,60€ 

Fino Ynocente 14,75€ 

Fino Arroyuelo en rama 16,90€ 

----sigue---- 

 

Fino Poley 17,60€ 

(Montilla- moriles) 

Fino perdido 18,80€ 

Tio Pepe en rama 18,90€ 

Caberrubia 29,95€ 

Fino La Panesa 31,00€ 

Fino tradición 33,10€ 

 

Amontillados 

Castillo de Guzmán 8,90€ 

Los Arcos 11,60€ 

Micaela 11,95€ 

Fossi 14,20€ 

Escuadrilla 16,50€ 

NPU 16,75€ 

Cayetano del Pino 19,35€ 

Carvajal en rama 19,90€ 

Maestro Sierra 27,60€ 

El tresillo 35,95€ 

Amontillado VOS Cayetano del Pino 42,15€ 

Amontillado VORS Lustau 50,35€ 

Amontillado VORS tradición 96,70€ 

 

Oloroso 

Río Viejo 9,20€ 

OIoroso Micaela 11,90€ 

Gobernador 16,50€ 

Don Nuño 16,50€ 

Oloroso Maestro Sierra 16,70€ 

Emperatriz Eugenia 18,95€ 

Oloroso Xixarito 19,00€  

Oloroso Santa Petronila 28,90€ 

Villapanés 35,95€ 

Oloroso VORS Lustau 50,35€ 

Oloroso VORS tradición 70,50€ 

 

Palo cortado 

Castillo de Guzmán 9,60€ 

Península 16,50€ 

Regente 17,15€ 

----sigue---- 
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Micaela 22,95€ 

Cayetano del Pino 22,95€ 

Palma cortada 31,50€ 

Palo cortado Poley en rama 33,95€ 

(Montilla - Moriles) 

Dos Cortados VOS 34,80€ 

Agostado Cortado 38,95€ 

Marqués de Rodil 40,00€ 

Palo cortado valdespino VOS 41,95€ 

Cayetano del pino 1/10 VOS 45,15€ 

La Barajuela 61,90€ 

Palo cortado Maestro sierra 86,70€ 

 

Cream, medium y pale cream 

Cream Micaela mini (375 mL) 4,70€ 

Cream Candela 7,25€ 

Croft Twist 7,95€ 

Soho’s 8,60€ 

Cream Micaela 9,80€ 

Harveys Bristol Cream 9,95€ 

Croft Original 1Litro 10,45€ 

Cream Trovador 10,95€ 

10Rf Medium 11,50€ 

Medium Maestro Sierra 14,15€ 

Cream Maestro Sierra 15,20€ 

East india 16,50€ 

Old harvest Ximenez Spinola 24,95€ 

Cream Piñero 36,00€ 

 

Pedro Ximénez y Moscatel 

Néctar 9,70€ 

Viña 25 10,20€ 

PX Maestro Sierra (375mL) 10,25€ 

Pedro Ximénez Micaela 11,20€ 

PX Maestro Sierra 15,90€ 

Duquesa 16,90€ 

PX El Candado 17,50€ 

Pedro Ximénez Don PX 17,95€ 

(Montilla – Moriles) 

San Emilio 18,20€ 

Don PX 2022 58,65€ 

----sigue---- 

PX Muy viejo Ximénez Spínola 67,80€ 

PX Anticuario 86,70€ 

Moscatel Micaela 8,80€ 

Sol de naranja Gallardo 9,35€ 

Moscatel oro Los cuartillos 10,05€ 

Moscatel viejo Los cuartillos 10,05€ 

Moscatel Emilín 17,80€ 

 

Oporto 

Porto Ruby Osborne 8,65€ 

Porto Fine Grahams tawny 10,90€ 

Porto Taylor Select Reserve 16,70€ 

Porto LBV 2017 Taylors 18,90€ 

Taylors 10 años 22,75€ 

Porto Grahams 10 30,45€ 

 

 

BRANDY 

Lustau 15,10€ 

(Bodegas Lustau – Solera Reserva) 

Carlos I 24,00€ 

(Bodegas Osborne – Solera Gran Reserva) 

Cardenal Mendoza 24,90€ 

(Bodegas Sánchez Romate – Solera Reserva) 

Lustau 25,35€ 

(Bodegas Lustau – Solera Gran Reserva) 

Gran Duque de Alba XO 37,50€ 

(Bodegas Williams & Humbert – Solera Gran Reserva) 

Alfonso X El Sabio 41,50€ 

(Bodegas Valdespino – Solera Gran Reserva) 

Battonage 46,20€ 

(Bodegas Ximénez Spínola – 100% uva Pedro Ximénez) 

Maestro Sierra 53,10€ 

(Bodegas Maestro Sierra – Solera Reserva) 

1866 54,00€ 

(Bodegas Osborne– Solera Gran Reserva) 

Barbadillo 60,00€ 

(Bodegas Barbadillo – Solera Gran Reserva) 

Luis Felipe 80,00€ 

(Bodegas Rubio – Huelva) 

Diez mil botellas 79,90€ 

(Bodegas Ximénez Spínola – 100% uva Pedro Ximénez) 

El Maestro Sierra 105,00€ 

(Bodegas Maestro Sierra – Solera Gran Reserva) 
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Cervezas Artesanas 

Malaga Victoria 1,50€ 

Malquerida 1,95€ 

Dougalls Raquera 2,70€ 

Dougalls Tres Mares 2,90€ 

Santa Clara Lager 2,95€ 

Dougalls 942 3,05€ 

Imparable BBP 3,30€ 

Dos Mares 3,40€ 

Caleya Goma 2 IPA 3,55€ 

Hero (sin alcohol) 3,10€ 

Paredise DH Pale Ale 4,40€ 

Cadifornia IPA 4,55€ 

Weihenstephaner weiss 2,50€ 

Orval trapense 3,05€ 

Tripel Karmeliet 3,10€ 

Chimay azul 3,35€ 

Rochefort 8 3,70€ 

Delirium tremens 3,65€ 

Samuel Smith’s 3,70€ 

Rochefort 10 3,95€ 

Soma Cloud Nine 5,50€ 

 


